PFALZ

 Bioweinbau seit 1990




Liebe Weinliebhaberin, lieber Weinliebhaber,

wir haben den Geschmack der Siidpfalz in unsere Weine gelockt. Mit der vorliegenden
Weinliste prasentieren wir Ihnen den reinen Genuss in Form unserer Bioweine aus
Ranschbach in der Stdpfalz.

Entdecken Sie unseren stattlichen Burgunder mit buttrig-nussigen Ténen! Oder
unseren Bio-Sekt - prickelnd wie der erste Friihlingstag! Bereichern Sie lhre Kiiche mit
unserem Verjus, der Ubrigens auch Cocktails das gewisse Etwas gibt. Bestellen Sie
jetzt per Telefon, Mail oder in unserem Online-Shop.

Unsere Weine — Bioweine nach d6kologischen Grundsatzen

Gute Weine lassen sich nur mit und nicht gegen die Natur herstellen. Mit dieser Uberzeugung bauen wir seit 1990 auf rund 10
Hektar Bioweine nach dkologischen Grundsétzen an.

Fir eine kleine Auszeit empfehlen wir unserem komfortablen Zirkuswagen: www.biowinzer.de/zirkuswagen.



UNSERE FAMILIE

Wir — das bin ich, Biowinzer Franz Braun, meine Frau Edith Ehnes und unsere Tochter Zoe.
Unterstiitzt werden wir von meinem Vater, der mit tiber 95 Jahren immer noch voll im Leben steht.



GUTSWEINE WEISS

Art. Nr.: 001 | 2023 Kerner QbA

Pflanzliche Zitrusnase mit floralen Noten. Schlanke, kiihle Frucht, deutlich pflanzliche Téne, recht prasente Saure, etwas Griff, florale Spuren,
schoner Abgang.

A:11%vol. | Z: 6 g/l | S: 6,7 g/l 1L | 6,20

Art. Nr.: 002 | 2025 Riesling Landwein trocken

Wieder von uns abgeflllt.

Geringe Saure, Apfel in Geruch und Geschmack, leicht griine Noten, Wilde Mohren.

A:11,5% vol. | Z: 3,0 g/l | S: 6,7 g/l 0,75L | 6,30

Art. Nr.: 003 | 2024 Silvaner Landwein feinherb

Jugendliche, Kernobstnase mit Zitrusnoten, pflanzlichen Aromen und leichten Bonbontdnen. Weiche, einfache, siilliche Frucht, moderate Saure,
hefige und pflanzliche Toéne, weicher, relativ siiRer Abgang.

A: 11,3 % vol. | Z: 13,7 g/l | S: 6,5 g/| 1L | 6,20



BURGUNDER WEISSWEINE

Art. Nr.: 005 | Chardonnay trocken

Wieder von uns abgefiillt
Hellgelb im Glas. Ein frischer fruchtiger WeiBwein mit unverkennbarer exotischer Fruchtaromatik nach Lychee, Mango
und Ananas. Am Gaumen ein Hauch Zitrone und gelbe Birne. Genussvoller Abgang.

12,0 % vol. | Z: 4,0 g/l | S: 6,0 g/l 0,75L | 8,00

Art. Nr.: 007 | 2025 WeiBburgunder LW trocken

Wieder von uns abgefullt
Feine Saure, paldt zur asiatischen Kiiche genauso gut wie zur Bratwurst.
Einfach probieren

A: 12,0 % vol. | Z: 4,0 g/l | S: 6,0 g/l 075L | 6,30

Art. Nr.: 007a | 2024 Grauburgunder QBA trocken

Kommt von unserem Nachfolger Jakob Scholler.

Ein "immer netter" Wein mit angenehm fruchtigem Bouquet hellroter Frichte, Hagebutte und Pampelmuse.

Einfach ein frischer gut zu trinkender Wein.

A: 11,7 % vol. | Z: 5,6 g/l | S: 6,3 gl 0,75L | 7,80



OVTHS GARTEY

stz




BRAUNS HAUSMARKE

Art. Nr.: 000 | Brauns WeiBer QbA trocken unser Bestseller

Eine Raritat in der Literflasche, denn hier steckt zu einem groRen Teil die wenig bekannte Rebsorte Johanniter drin

- eine in den siebziger Jahren neu geziichtete, pilzresistente Traube, die sich mit ihrer spritzigen Saure und ihren Zitrus-

Aromen, bestens als Schorlenwein eignet.

A: 11,9 % vol. | Z: 2,7 g/l S: 6,0 g/l 1L

Art. Nr.: 000a | Brauns Roter QbA trocken

Tiefdunkel begrufit er Sie im Glas, wiirzig wie ein Rumtopf duftet er in der Nase. Am Gaumen entdeckt man Anklange an
Brombeeren, Nelke und Wacholder. Genieflen Sie unsere Rotwein-Cuvée zur Brotzeit mit Kadse und Serrano-Schinken.

A:123% vol. | Z:52g/l| S: 5,2 g/l 1L

Art. Nr.: 000b | Brauns Rosé LW unser Vierjahreszeiten-Rosé
Citrus und Erdbeere geben hier den Ton an, gefolgt von Kirsche im Abgang. Unser Vierjahreszeiten-Rosé.
A: 12,7 % vol. | Z: 4,1 g/l | S: 4,1 g/l 1L

6,00

6,30

6,20



UNSER BOUQUETWEIN

Art. Nr. :006 | 2022 Muskateller QbA feinherb

Kommt von unserem Nachfolger Jakob Scholler.

Schoénes Gelb im Glas. Typische Muskataromen der Muskatellertraube. Lebendig und frisch
Geschmack. Die Aromen reichen tUber Holunderbliten bis hin zu exotischen Friichten.

A:12,1% vol | Z: 152 g/l |S:5,9g/l
075 | 7,80



GUTSWEINE ROSE

Art. Nr.: 013 | 2025 Rosé halbtrocken LW

Ein filigraner Wein, welcher sowohl in der Farbe als auch im Geschmack an die Pféalzer Mandelblite erinnert.

Fir Freunde der feinen Tone, welche Wein lieben, die ohne groRes Tamtam begeistern.
Unser Nachfolger vom Portugieser Rose’:
A:12;2% vol. | Z: 14,3 g/l | S:, 4,7 g/l

Art. Nr.: 018a | 2023 Spatburgunder Rosé QbA trocken
In perfekter ,Blanc de Noir* Stilistik ausgebaut, mit Burgundertypischem nachhaltigem Geschmack.

Dieser Rosé vertragt sich zum Steak oder Gegrilltem bestens.
A:;, 11,7 % vol. | Z23,39/1| S 4,849l

1L | 6,20

0,75L | 6,50



GUTSWEINE ROT

Art. Nr.: 010 | 2025 Spatburgunder Landwein feinherb

Ein unkomplizierter, harmonischer und feinfruchtiger Wein mit zartem Duft nach Pflaumen und Kirschen.
A: 11,8 % vol. | Z: 13,8 g/l | S: 5,1 g/l 1L | 6,40

Art. Nr.: 011 | Spatburgunder QbA trocken

Ein kraftvoller Spatburgunder mit schéner Tanninstruktur und Eindriicken von Zartbitterschokolade, Lakritz und schwarzer Kirsche.
Gonnen Sie ihm etwas Zeit zur Entfaltung, um in den Genuss seiner Vielseitigkeit zu kommen.
A:13,2% vol. | Z: 0,8 g/l | S: 5,1 g/l 0,75L | 6,30

Art. Nr.: 016 | 2023 St. Laurent QbA feinherb

Diese Rebsorte ist eine Pfalzer Spezialitat mit viel Personlichkeit. Eindriicke von Pflaume und Blutorange zart untermalt von

dunkler Schokolade und Lavendel. Wer es nicht ganz so trocken mag, sollte diesen Rotwein mit dezenter Restslifle

unbedingt einmal probieren.

A 11,6 % vol.|Z: 15,8 g/l | S: 5,4 g/l 0,75L | 6,30



ROTWEINE IM INTERNATIONALEN STIL

Art. Nr.: 020 | 2022 Merlot (Kalkmergel) QbA trocken
Der Wein stammt von unserem Nachfolger Jakob Scholler
A:13 %vol.|S:5049/l Z.4,849ll 0,75L | 9,80



SPEZIALITAT ZUM KOCHEN UND WURZEN
Art. Nr.: 030 | Verjus - aus unreifen Trauben 0,5L | 7,70

Unser Rezeptvorschlag:

Rey — der Cocktail mit Brauns Bio-Verjus
e 5 cl Rum (hochwertig, golden)

e 2 cl Zuckersirup

e 3 cl Brauns Bio-Verjus

Unser Alkoholfreier Cocktail ,,Verjus mit Honig“
e Eiswdrfel in ein Glas geben
e Brauns Bio-Verjus dazu
e Ein Loffel Honig
e Mit ein paar Blattchen Zitronenmelisse,
Minze oder Limette verfeinern

Weitere Rezepte finden Sie auf
www.meinbiowinzer.de/



http://www.meinbiowinzer.de/

SEKTE - HANDGERUTTELT, TRADITIONELLE FLASCHENGARUNG

Art. Nr.: 021 | Riesling Sekt brut 075L | 10,60

SECCOS - MIT ZUGESETZTER KOHLENSAURE

Art. Nr.: 027 | Secco weiB trocken 0,75L | 6,30
Art. Nr. :028 | Secco Rose 075L | 630



DESTILLATE - IM HOLZFASS GEREIFT

Art. Nr.: 041 | Traubenbrand 40 % vol.
Art. Nr.: 042 | Tresterbrand 40 % vol.

ECHTE GLUHWEINE

Art. Nr.: 098 | ,,Glihseliger” - echter Gliihwein weil}
Art. Nr.: 099 | ,,Gliihseliger” - echter Gliihwein rot
TRAUBENSAFTE

Art. Nr.: 061 | Traubensaft wei
Art. Nr.: 062 | Traubensaft rot

3 Itr. 15,40,-
3itr 15,40

10 Itr. 51,-
10 Itr. 51,-

0,5L
0,5L

1L
1L

1L
1L

11,90
12,50

5,20
5,20

4,40
4,40



GESCHAFTSBEDINGUNGEN

Unser Angebot ist freibleibend. Die Preise sind jeweils per Flasche einschlieBlich Glas und Ausstattung ab Weingut Ranschbach, inkl.
Sektsteuer und 19% Mehrwertsteuer. Lieferung mit Rechnung zahlbar rein netto innerhalb 14 Tagen. Bis zur vollstandigen Bezahlung des
Kaufpreises bleibt die Ware unser Eigentum. Keine Abgabe von alkoholischen Getranken an Jugendliche unter 18 Jahren. Die Literpreis-
angabe pro Wein finden Sie aktuell unter www.meinbiowinzer.de. Erflillungsort fir Lieferung und Zahlung ist Ranschbach/Weinstrale.
Gerichtsstand ist Landau/Pfalz. Mit der Herausgabe dieser Preisliste verlieren alle vorhergehenden Preislisten ihre Giiltigkeit.

VERSAND- UND LIEFERKOSTEN DEUTSCHLAND (giiltig fiir das Festland)

bis 15 Flaschen pauschal 7,90 EUR
15 - 30 Flaschen pauschal 14,80 EUR
30 - 59 Flaschen je Flasche 0,35 EUR

ab 60 Flaschen frachtfrei bundesweit

WEITERE INFOS

Sie mdchten uns besuchen? Rufen Sie einfach an oder senden eine Mail. Fir Ihren Weineinkauf konnen Sie von Montag bis Samstag direkt zu
uns ins Weingut kommen. Wir freuen uns auf Sie.



URLAUB BEI UNS IM ZIRKUSWAGEN

Gonnen Sie sich eine Auszeit — Urlaub und Ubernachten einmal anders. Ich habe mir einen Traum erfilllt
und einen groBen Zirkuswagen selbst gebaut. Sie haben die Mdglichkeit, darin Ihren Urlaub zu
verbringen. Auf 25 m?, ruhig und direkt an den Weinbergen gelegen, finden Sie alles, was Sie zum
Erholen brauchen (fiir 2 Personen):

komfortable Stendenbach Air-Betten
Duschbad

Kochgelegenheit

Fernseher

Heizung

Terrasse

Grillplatz

WLAN

PREISE 90 € pro Nacht (Mindestaufenthalt 2 N&chte)
70 € pro Nacht ab einem Aufenthalt von 4 Nachten
Hunde willkommen (einmaliger Aufpreis von 10,00 EUR)







& Like us on
Ei Facebook

#meinbiowinzer

BIOWEINGUT FRANZ BRAUN

WeinstraRe 10
76829 Ranschbach
Telefon 06345 919082

info@meinbiowinzer.de
www.meinbiowinzer.de

www.instagram.com/biowinzer/
www.facebook.com/meinbiowinzer/

@biowinzer
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